
 

 ENTRANTES 
      

●​ Verduras glaseadas con gastrique de manzana   9,80 € 

●​ Coliflor “steak” sobre humos  15.80  € 
Alérgeno №: 11 

●​ Humus con crujiente de jamón y chimichurri.   12’80€ 
Alérgenos 11 

●​ Steak tartar de vaca vieja madurada       22,80 € 
  Alérgeno №: 3, 10 

●​ Carpaccio de picaña de vaca vieja madurada        15,60€ 
 Alérgeno №  : 7

●​ Tartar de salmón con aguacate     15,50 €  
Alérgeno № 4, 6, 10, 11 :  

●​ Queso provolone    14,80 € 
Alérgeno №: 1, 7 

●​ Cecina de leon y paleta ibérica de cebo 22,50€ 

●​ Alcachofas en tempura con salsa romesco y reduccion  de Módena  15,50 € 
Alérgeno №: 1 

●​ Alcachofas con langostinos y almejas   19.60 € 
Alérgeno №: 2, 13 

●​ Jamón bodega con  alcachofas    16,50 € 
Alérgeno №:  

●​ Sepia a la brasa     16,90 € 
Alérgeno №: 13 

●​ Mejillones con leche de tigre 14,40€  
Alérgenos 4,1,3 

●​ Zamburas a la brasa.  2,60  
Alérgeno  № 1,3 

 

 

 



 

 

Ensaladas 
 

●​ Ensalada crudite  11,50 € 
Alérgeno №: 6 

●​ Ensalada templada de burrada y  tomate rosa    14,50 € 
Alérgeno №  5,7,8 :

●​ Ensalada de crema de quesos y cherrys marinados.  14,50€ 
Alérgeno  № 6, 11,  

PASTA FRESCA 
●​ Tagliatelle frutti di mare y alcachofas   15,50 € 

     Tagliatelle, mariscos variados, toque de nata, alcachofas de Benicarló, huevas 

Alérgeno №: 1, 2, 3, 4, 7,12,13 

●​ Cuori formaggio   16,50 €  

Corazones rellenos de queso ricota y salsa de trufa blanca, parmesano. 

Alérgeno №: 1, 3, 7,12 

●​ Struccoli   15,50 € 

Espiral de pasta fresca con queso ricota, espinacas, salsa de frutos secos, moscatel, nata, 
parmesano 

Alérgeno №: 1, 7, 8, 12 

●​ Tagliatella con carbonara de aguacate.  15,50€ 

Alérgeno  № 3, 7 

 

 



 

 

 

PESCADOS   A  LA  BRASA 
 

●​ Bacalao a la brasa con salsa mozárabe    23,50 €/ración 
Alérgeno №: 4, 7,12 

●​ Dorada/Lubina/Corvina  a la brasa   21,50 € /ración  
Alérgeno №: 4,  

●​ Salmón noruego  a la brasa   22,60  €/ración  
Alérgeno №: 4,  

●​ Esturión a la brasa    24,50 € /ración  
Alérgeno №: 4,  
 

●​ Tataki de atún / salmón en sésamo tostado. 19.50 € 

Alérgeno №: 4,6,11 
●​   Ventresca de atun a la brasa 19,50 € 

Alérgeno №: 4, 

 

 

Todos los platos vienen acompañados de vegetales y patatas asadas/fritas. 

El pescado ha estado previamente congelado, en conformidad con las medidas legales de 

seguridad alimentaria. 

 

 

 

 



 

CARNES  MADURADAS/sin madurar  

A LA  BRASA 
 

●​ Chuletón Premium de vaca, madurado mín. 45 días (corte por kg)  

72,00 €/Kg   

●​ Chuletón de ternera de los Pirineos, maduración 15-30 días (al corte) 57,00 €/Kg  

●​ Entrecot de lomo alto de novillo argentino “bife ancho”  28,60 €   

●​ Entrecote de vaca   22,80 € 

●​ Solomillo de vaca gallega madurado   26,00 € 

●​ Entraña de ternera   17,50 € 

●​ Chuletas de cordero nacional (10-12 kg)  a la brasa   22,50 € 

●​ Chuleta de cerdo de castaña con ají amarillo y manzana 16.80€ 

●​ Costillas de terenera madurada asadas al carbón   19,60 €  Alérgenos 12 

●​ Ternera “BULGOGI” tiras de ternera al estilo koreano 18,90€.    
 Alérgenos 6, 11, 12 

●​ Delicias ibéricas a la brasa (pluma, presa, secreto, solomillo/lagarto 26,80 € 

●​ Secreto iberico al estilo koreano         18,50€ 

●​ Ternasco aragonés asado a baja temperatura con carbón  22,50 € 
Alérgeno №: 12,  

●​ Carrillada de ternera al vino tinto asada a baja temperatura con carbón   22,00 € 
​ Alérgeno №:1, 12 

●​ Rabo de toro  al vino tinto asado a baja temperatura con carbón  24,00 € 
​ Alérgeno №: 1,12 

Todos los platos vienen acompañados de vegetales y patatas asadas/fritas. 



 

 

 arroces 
●​ Arroz marinero     18,60 € 

     Alérgeno №: 2,12, 13, 4 
●​ Arroz de pulpo, chipirones y alcachofa      19,50 € 

Alérgenos Nr 2, 12,13 

●​ Arroz de vaca vieja madurada y alcachofas   19,90 € 

●​ Arroz con tuétanos de vaca vieja y trompeta de la muerte   25,80 € 

●​ Arroz de entraña y alcachofas   17.50 €  

●​ Arroz de secreto ibérico y alcachofas    17,50 € 

Precio por persona (mínimo 2 personas).. 
Nuestros arroces pueden ser SECOS, MELOSOS O CALDOSOS. 

 

HAMBURGUESAS GOURMET 
●​ Hamburguesa de vaca madurada  14,80 €        

     Alérgeno №: 3, 10, 11,12 

●​ Hamburguesa de txuleton    14,80 € 

     Alérgeno №: 1, 3, 10, 11,12 

●​ Hamburguesa de ternera   12,80 € 

Alérgeno №: 1, 3, 10, 11,12 

 

 

 

 



 

 

 

 
 

                   POSTRES 
Postres caseros preparados en nuestra cocina. 

Utilizamos tambien,  fruta que cultivamos en nuestra finca. 

 

●​ Tiramisú    7,50 € 
Alérgeno  №:  1, 3, 7 

 
●​ Pastel japonés       7,80 € 

Una suave  textura que sorprende a los paladares más exquisitos. 
Alérgeno  №: 1, 3, 7 
 

●​ Mojito con helado de coco.  6,50€ 
Alérgeno  № 3,8  

 
●​ Afogato         7,50 € 

Alérgeno  №:1, 3, 7,8 
 

●​ Sopa de chocolate      7,80 € 
Chocolate belga fundido y templado, tropezones de brownie, helado de vainilla o 
mascarpone. 
Alérgeno  №: 1, 3, 7  
 

●​ Brownie casero bañado en chocolate y helado      7,80 € 
Alérgeno  №: 1, 3, 5, 7, 8 
 

●​ Frutas de temporada       5,80 € 
 

●​ Tartas de manzana/membrillo.    6,50 € 
Alérgeno  №: 1, 3,7 
 

●​ Helados y sorbetes variados      3,50 €/ bola 
Alérgeno  № 7,  
 
 
 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 

 

⭐ Alérgenos — 
1. 🌾 Cereales con gluten 

 2. 🦐 Crustáceos  

3. 🥚 Huevos  

4. 🐟 Pescado  

5. 🥜 Cacahuetes 

 6. 🌱 Soja 

 7. 🥛 Leche 

 8. 🌰 Frutos de cáscara 

 9. 🥬 Apio  

10. 🌿 Mostaza 

 11. ⚪ Sésamo  

12. 🧪 Sulfitos 

 13. 🌼 Altramuces 

 14. 🐚 Moluscos 
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